
Amuse-gueules
1 Corbeille de pain

 Olives marinées de l´Alentejo
3
4 Fromage crémeux de brebis

6 Jambon cru de porc ibérique
7 Plateau de fromages et de charcuterie

3€

3€
7€
6€

17€

À partager
8
Fromage crémeux de brebis farci aux oignons, poireaux et 
chorizo, thym et sauce d´oranger

9 Pica-pau de bœuf
Cubes de jeune bœuf sautés, huile d´olive, ail, laurier, moutarde, 
vin blanc et pickles

10 Gambas façon Guilho
Gambas sautées à l´huile d´olive, ail et paprika, arrosées de vin 
blanc, beurre et jus de citron

11 Tartare de thon et saumon

11€

Salades
menthe pouliot

13 Salade César au poulet
Blanc de poulet grillé au thym et à l´orange, laitue romaine, 
copeaux de Grana Padano, tomates cerises, croûtons et sauce 
César

14 
de Grana Padano, tomates cerises, croûtons et sauce César

9€

De la mer sur le 
grill

méditerranéen.

16 Poisson frais du jour
Poisson frais du jour, ouvert et grillé, pommes de terre au four et 
légumes sautés

17 Turbot grillé
Turbot frais grillé, pommes de terre au four et légumes 
sautés

18 Poulpe façon Lagareiro
Tentacules de poulpe bouilli et grillé, fanes de navet sautées, 
pommes de terre au four, huile à l’ail et « terre » d’olives noires

19 
 poivre rose

19€

44€

19€

Viandes grillées
tous leurs nutriments.Toutes nos viandes sont servies avec des frites, de la 
mayonnaise à l’ailou du chimichurri.

Steak façon Gaúcha
Gaúcha

Rumsteck d’Amérique du Sud
noirs

Entrecôte Black Angus
frites

Plateau de viandes variées
haricots

30 Plateau de viandes variées et 

31 Viande du Chef (1 ou 2 personnes)
chef, frites et chimichurri ou riz et haricots noirs

18€

19€

18€

1

1  38€
 70€

 sur 
demande

Spécialités de notre 
cuisine

Tataki de thon
Thon saisi au sésame, sauce teriyaki et légumes sautés

33 Morue façon Lagareiro
pommes de terre au four, pain de maïs et «terre» d’olives 
noires

34 

blanc

rapini

36 Morue façon Zé do Pipo
cuisine portugaise et l’une des manières les plus populaires 

l’enveloppe dans des oignons préalablement revenus et on 
prépare une purée de pommes de terre. On place ces 

18€

79€

1  
44€

1
39€                

Plateau de poissons, poulpe et 

pommes de terre au four et légumes

Homard grillé
et sauce citron

beurre citronné

1  38€
 70€

au 

79€/

Soupe
Soupe de poisson à la créme

Plats végétariens
37 

38 Lasagne d’aubergines et de légumes
couches

8€

16€

16€

Accompagnements
41 Frites

 Pommes de terre au four
43 Haricots noirs
44 Œuf au plat

46 Riz blanc
47 Salade de tomate à la mode de 
l’Algarve, oignon et origan
48 Salade de laitue, tomate et oignon

3€

3€

4€

4€

4€

Pour les enfants
39 Mini steak

40 Blanc de poulet grillé
100g de blanc de poulet grillé et riz blanc ou frites

10€

10€

Desserts maison 
et fruits
49 Mousse au chocolat maison au vin de Porto

 Flan au lait concentré sucré
 Gâteau au chocolat et à la bière brune
 Tarte au citron meringuée
 Flan brésilien aux œufs et à la noix de coco
 Dessert du jour

Demande à nos collègues quel est le dessert du jour

 Ananas

3€

3€
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